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Programa Nacional de Alimentagdo Escolar

PREFEITURA D
SANTA BARBARA

PROJETO BASICO

1 ETAPA: O PLANEJAMENTO

OBJETIVO DA COMPRA: Aquisi¢do de géneros alimenticios para atender ao Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar, nas escolas do municipio de Santa Barbara do Para. visando
garantir a seguranga alimentar e o acesso suficiente a alimentos nutritivos durante todo ano. aos

alunos da rede municipal de ensino.

MATRICULA INICIAL

PROGRAMA N° DE ALUNOS VALOR DO RECURSO RS
PNAEP (Pré-escolar) 719 R$ 7.621.40

PNAEF (Fundamental) 2143 RS 15.429.60
PNAEC (Creche) 229 RS 4.900.60

PNAE (EJA) 86 R$ 550.40

PNAE AEE 2 RS 243.80

TOTAL GERAL 3200 RS 28.745,80

PREVISAO ORCAMENTARIA ANUAL (10 PARCELAS): RS 287.458.00

VALORES
MODALIDADE VALOR POR ALUNO
Creches R$ 1.07
Pré-escola / AEE R$ 0.53
Ensino fundamental e médio R$ 0.36
Educagao de jovens e adultos R$ 0,32

*Fonte: www.fnde.gov.br
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PLANEJAMENTO DE CARDAPIOS

ZONA URBANA E RURAL

PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTA’CAO ESCOLAR - PNAE
Modalidades: EDUCACAO INFATIL (PRE-ESCOLAR), ENSINO FUNDAMENTAL, EJA

E AEE.
EXERCICIO: 2019

PREPARACAO MANHA E TARDE
No CARDAPIO FREQ

~

1 SOPA DE FEIJAO COM LEGUMES: (Cariru/Macaxeira/Beterraba/Jerimun/Macarrio 3
parafuso) Sob: Banana

2 ARROZ COM CHARQUE E LEGUMES: (Arroz/Charque/Couve/Cenoura/Repolho) Sob:
Melancia

3 FRANGO COZIDO (Coxa e sobrecoxay COM LEGUMES: (jerimun/ 2
cariru/jambu/macaxeira) + MACARRAOQO ESPAGUETE. Sob: Melancia

4 MINGAU DE ARROZ: (Arroz/leite/agua) l
VITAMINA DE MAMAGO: (leite /mamio/agua - batidos no liquidificador) + BOLACHA
MARIA

6 SUCO DE ACEROLA + BOLACHA MARIA -

7 ARROZ COM GALINHA: (arroz/frango desfiado/ cenoura/milho/ ervilha) Sob: Suco de
Acerola

8 MACARRONADA DE CARNE MOIDA:( Macarrio espaguete / carne moida /molho de
tomate) Sob: Banana

9 CARNE GUISADA EM CUBOS COM LEGUMES: (batata doce/cenoura/ couve/repolho) + 2
Arroz branco. Sob: Mamio

(3]
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Total de Dias Letivos 20

*Cardéapio elaborado pela nutricionista responsavel técnica do Municipio.

~P 7
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PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE

ModaliQade: CRECHE
EXERCICIO: 2019

CRECHE
N° FREQ
LANCHE MANHA E TARDE
I SUCO DE GOIABA + PAO 3
2 SUCO DE ABACAXI + PAO. 3
3 VITAMINA DE MAMAQO (Leite/ mamao/ Aveia / Agua) + Bolacha sem recheio. 2
4 VITAMINA DE BANANA (Leite/Banana/ Aveia / Agua) + Bolacha sem recheio. 2
5 SUCO DE CAJU + PAO. 2
6 SUCO DE ACEROLA + BOLACHA SEM RECHEIO SALGADA 2
7 VITAMINA DE ABACATE (leite/abacate /agua) + Bolacha sem recheio. 2
8 MINGAU DE TAPIOCA 2
9 MINGAU DE ARROZ 2
Total de Dias Letivos 20
ALMOCO E JANTAR

I SOPA DE FEJAO COM CARNE E LEGUMES: (Caruru/Batata/Beterraba/Cenoura/Macarrio 2

de sopa/Carne /Feijdo da colonia) Sob: Maga.
2 MACARRONADA DE CARNE MOIDA: ( Macarrio espaguete/moida/ molho de tomate) Sob: 2

Maga.

FEIJOADINHA (Feijao preto cozido com carne)+Carne assada desfiada + Arroz Branco +
Salada de couve. Sob: tangerina

4 FRANGO DESFIADO COM LEGUMES (cenoura/ ervilha/batata)+ Macarrio espaguete Sob:
Tangerina

OVO COZIDO + ARROZ 'BRANCO+ FEIJAO COM LEGUMES (Jerimum/ 2
cenoura/couve/Cariri)

ARROZ COM CHARQUE E LEGUMES (Couve/ cenoura/repolho)

ARROZ COM GALINHA (arroz/ frango desfiado/ cenoura/ feijao verde/ cheiro verde). Sob:
Melancia

8 CARNE ENSOPADA COM LEGUMES (cenoura/feijao verde/batata/cheiro verde) + Arroz 2
branco. Sob: Melancia

9 PEIXE GUISADO COM LEGUMES (cenoura/batata) + Arroz Branco. Sob: Melancia
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10 FRANGO GUISADO COM LEGUMES ( Cenoura/ batata/ couve) + Macarrio espaguete. Sob: 2
Banana
Total de Dias Letivos 20

*Carddpio elaborado pela nutricionista responsdvel técnica do Municipio.

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 » CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Paré e Par4 e Brasil.
CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-1133



Prefeitura Municipal de Santa Barbara do Para

: —— 3 éo Jgigr_.';;.;ia'p’
Secretarlg MUHICIpal. de EduE ¢ SANTABARBARA
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar I

JUSTIFICATIVA PARA AQUISICAO DOS GENEROS

O Programa Nacional de Alimentagdo Escolar do Municipio de Santa Barbara do Para.
visa contribuir com o Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel N° 02, diretamente com a meta
2.2, que tem por finalidade combater todas as formas de desnutricio.

Os cardapios sugeridos neste projeto, foram submetidos a aprovagcdo do Conselho
Municipal de Alimentag@o Escolar — CAE e a Secretaria Municipal de Educagao, tendo por base
as preferéncias e habitos alimentares dos estudantes, bem como a disponibilidade agricola do
municipio, faixa etaria dos escolares e ainda a realidade das unidades de ensino. ou seja, se

dispdem ou ndo de energia elétrica, freezer, liquidificador, condi¢des de acesso. etc.

1 ETAPA: METODO AVALIATIVO DE ACEITACAO DOS CARDAPIOS

RESTO X INGESTAQ: O objetivo deste método sera avaliar a aceitacdo dos alunos em

relacdo aos cardépios oferecidos no ano de 2019.

2* ETAPA: A COMPRA

De posse da Pauta do cardapio. o setor responsavel pela compra realizara pesquisa de
mercado e apds encaminhara para o setor de licitagdo, onde este, tera a responsabilidade de
elaborar o edital para aquisi¢io dos géneros alimenticios secos e da agricultura familiar, este
ultimo através de chamada publica, com o objetivo de adquirir os itens necessarios para o pleno

atendimento da alimentacdo escolar.

3*ETAPA: RECEBIMENTO DE ALIMENTOS
O Controle de qualidade ¢ feito com base no Termo de Compromisso firmado entre a
Prefeitura ¢ o FNDE, o qual devem ser encaminhadas uma copia para a Vigilancia Sanitaria e

uma copia para o Conselho de Alimentacio Escolar.
4* ETAPA: LIQUIDACAO DAS DESPESAS
Consiste na no termo de recebimento da mercadoria. de acordo com os pedidos realizados

conforme especificacdes.

5 ETAPA: ARMAZENAMENTO, DISTRI BUICAO E OFERTA

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 e CEP: 68798-000  Santa Barbara do Para e Para e Brasil.
CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-1153 2 )
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5.1 RECEBIMENTO E TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

5.1.1 Verificar se o alimento recebido ndo esta com o prazo de validade vencido;

1.2 Verificar as condi¢cdes das embalagens. Elas ndo devem estar furadas. rasgadas,

n

estufadas, amassadas, enferrujadas ou com qualquer outro tipo de alteragdo:

Verificar se o alimento apresenta caracteristicas visuais adequadas. como por

N
.

exemplo: cor, cheiro. etc.
5.1.4 Verificar se o veiculo que transporta os alimentos € exclusivo para esse fim e.
ainda, se esta limpo:
5.1.5 Verificar se o veiculo que transporta alimentos pereciveis, como por exemplo,
carnes, frango, tem condi¢des adequadas de refrigera¢do e limpeza
No ato do recebimento, os alimentos devem passar por uma sele¢do, descartando-se os que
ndo estiverem adequados para o consumo. Caso seja constatada alguma irregularidade em
relagdo aos itens acima descritos os alimentos ndo deverdo ser recebidos: deve-se solicitar ao
fornecedor a troca imediata dos produtos. Caso 0 mesmo se negue a efetuar a troca, o pagamento
ndo devera ser efetuado e outras penalidades poderdo ser aplicadas até que o problema seja
sanado.
As embalagens, como caixas de madeira, sacos de papéis e caixas de papeldo. devem ser

descartadas. para evitar a presenga de pragas no estoque.
5.2 ARMAZENAMENTO

5.2.1 ARMAZENAMENTO SECO (ESTOQUE)

5.2.1.1 0 local para o armazenamento deve ter espago fisico suficiente para guardar os
alimentos:
5.2.1.2 0 local para o armazenamento deve ter iluminagdo e ventilagdo adequados. janelas com

telas e portas com protegdo:

N
2

2.1.3 Verifique se existem armarios, estantes e prateleiras para armazenar os géneros
alimenticios. Os armarios ndo podem ser de madeira, pois contaminam os alimentos e

atraem pragas como baratas e ratos.

Iy
[

.1.4 No local, ndo pode existir a presenga de animais nem vestigios deles (fezes. penas. pelos.

etc.);

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 ¢ CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e Brasil.
CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-1153 s ZIN
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5.1 RECEBIMENTO E TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

5.1.1 Verificar se o alimento recebido ndo esta com o prazo de validade vencido;

1.2 Verificar as condigdes das embalagens. Elas ndo devem estar furadas, rasgadas.

w

estufadas, amassadas. enferrujadas ou com qualquer outro tipo de alteragio;

.3 Verificar se o alimento apresenta caracteristicas visuais adequadas. como por

v
—
[

exemplo: cor, cheiro, etc.
5.1.4  Verificar se o veiculo que transporta os alimentos € exclusivo para esse fim e.
ainda, se esta limpo:

Verificar se o veiculo que transporta alimentos pereciveis. como por exemplo.

n
n

carnes, frango, tem condi¢des adequadas de refrigeragdo e limpeza

No ato do recebimento, os alimentos devem passar por uma selegdo. descartando-se os que
ndo estiverem adequados para o consumo. Caso seja constatada alguma irregularidade em
relagdo aos itens acima descritos os alimentos ndo deverdo ser recebidos: deve-se solicitar ao
fornecedor a troca imediata dos produtos. Caso 0 mesmo se negue a efetuar a troca, o pagamento
nao devera ser efetuado e outras penalidades poderdo ser aplicadas até que o problema seja
sanado.

As embalagens, como caixas de madeira, sacos de papéis e caixas de papeldo, devem ser

descartadas, para evitar a presenca de pragas no estoque.

5.2 ARMAZENAMENTO
5.2.1 ARMAZENAMENTO SECO (ESTOQUE)

5.2.1.10 local para o armazenamento deve ter espaco fisico suficiente para guardar os
alimentos;

5.2.1.20 local para o armazenamento deve ter iluminagdo e ventilagdo adequados. janelas com
telas e portas com protecio;

5.2.1.3 Verifique se existem armarios, estantes e prateleiras para armazenar os géneros
alimenticios. Os armarios ndo podem ser de madeira, pois contaminam os alimentos e
atraem pragas como baratas e ratos.

5.2.1.4 No local. ndo pode existir a presenca de animais nem vestigios deles (fezes, penas, pelos.

ete.);

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 » CEP: 68798-000 e Santa Bérbara do Para e Para e Brasil.
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5.2.1.50s materiais de limpeza devem ser armazenados em local separado dos géneros
alimenticios, ou seja, os materiais de limpeza ndo podem ficar no mesmo deposito
dos alimentos;

5.2.1.6 verifique se os alimentos sdo separados por grupos: arroz, macarrao, farinha. etc.

5.2.1.7 Verifique se existe espago entre as pilhas de alimentos., para facilitar a ventilagdo
adequada;

5.2.1.8 Os géneros alimenticios ndo podem ser armazenados em contato com o chdo;

5.2.1.9 Verifique se ndo ha alimentos vencidos. Caso haja, procure a pessoa responsavel por
organizar os produtos no local do armazenamento e informe a Vigilincia Sanitaria
local, para as providéncias devidas:

5.2.1.10  Verifique se os produtos com data de fabricagido mais antiga sdo armazenados a frente
dos mais novos;

5.2.1.11  Verifique se os produtos enlatados, depois de abertos, sdo colocados em recipientes

de vidro ou plastico com tampa e guardados na geladeira.

5.3 ARMAZENAMENTO FRIO (FREEZER, GELADEIRAS)

3.3.1 O freezer e a geladeira devem ser mantidos limpos. organizados e conservados:
5.3.2 Verifique se o equipamento esta regulado na temperatura certa. Por exemplo. o freezer ndo
pode estar descongelado se ndo estiver desligado da tomada;

5.3.3 Observe se as embalagens ndo estdo furadas, rasgadas ou amassadas;

No quadro a seguir, observamos algumas defini¢des que poderdo auxiliar o

armazenamento dos alimentos. Vejamos:

Alimentos Defini¢iao Exemplos
Pereciveis Sao todos os alimentos que estragam com Peixes, carnes, leite e seus
muita facilidade e, por este motivo, derivados, verduras, legumes e
devem ser guardados na geladeira ou algumas frutas, sucos naturais.
freezer.

Semi-pereciveis  Sdo os alimentos que ndio se estragam Ovos, algumas frutas e alguns
com tanta facilidade como os pereciveis ¢ legumes.
nio precisam ser guardados na geladeira.

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 « CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e Brasﬂ
CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-115 A
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Niao- pereciveis Sdao os alimentos que podem ser Feijao, arroz, farinhas e
armazenados fora da geladeira e do macarrio.
freezer por um determinado tempo.
Precisam sempre de lugares secos e
ventilados para serem guardados

6" A HIGIENE PESSOAL DOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Os manipuladores devem seguir regras de higiene, de acordo com as exigéncias legais
(exemplo: manter as unhas limpas ¢ cortadas e sem esmaltes, os cabelos protegidos com touca ou
boné, etc) ao armazenarem, prepararem ¢ servirem os alimentos com o objetivo de oferecerem
alimentos seguros e saudaveis ao estudantes, evitando a ocorréncia de doengas provocadas pelo

consumo de alimentos contaminados.

7* ETAPA: COMPOSICAO DA PAUTA ALIMENTAR

Atualmente os géneros que fazem parte da pauta sdo os seguintes:

SECOS UND QTD
Alho inteiro kg 330
Agucar Kg 1.550
Arroz branco - Tipo | Kg 7.640
Arroz Branco - Tipo 2 kg 220
Aveia em flocos kg 120
Bolacha Maria kg 330

Carne Moida

-
g

a2 Ll
-~

N

(=]

Carne em cubos (paleta ou agulha) kg 580
Cebola kg 1.500
Charque kg 1.760
Ervilha em conserva kg 560
Feijdo carioquinha kg 1.730
Feijao Preto kg 150
Frango (Coxa e sobrecoxa) kg 770
Frango (Peito sem 0ss0) kg 2.160
Leite em P6 kg 1.170
Macarrdo Espaguete kg 4370
Macarrio Parafuso kg 2.610
Milho em conserva kg 500

CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-1153




Prefeitura Municipal de Santa Bérb

Secretaria uniialeEducagéo
Programa Nacional de Alimentagao Escolar

U':" TURA IS
SANTA BARBARA
VALCRIZANDO MOSSA CENTE

Molho de Tomate kg 200
Oleo de Soja kg 340
Pao massa fina ke 720
Sal refinado, lodado kg 400
Suco concentrado, sabor Acerola L 5.540
Vinagre L 620
Fil¢ de peixe, tipo pescada kg 290
AGRICULTURA FMILIAR UND QTD
Abacate kg 220
Batata doce kg 1.880
Beterraba kg 800
Banana prata in natura kg 5.280
Cariru kg 630
Cenoura kg 1.420
Couve kg 570
Cheiro Verde kg 310
Cebolinha kg 330
Colorau, tipo Urucum L 330
Farinha de tapioca kg
80
Feijdo da colénia kg 150
Feijdo verde kg
80
Jerimun in natura kg 990
Jambu ke 250
Maga ke 580
Macaxeira kg 950
Mamio in natura kg 3.620
Melancia kg 5.190
Ovo de Galinha und  3.570
Pimentinha verde kg 230
Polpa congelada, sabor Acerola kg 290
Polpa congelada. sabor Caju kg 290
Polpa congelada, sabor Goiaba kg 440
Polpa congelada, sabor Abacaxi kg 440
Repolho branco kg 260
Tangerina kg
30

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 « CEP: 68798-000 e Santa Béarbara do Pard e Para e Brasil.\
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8" ETAPA: CONTROLE DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

Os géneros alimenticios adquiridos pela PMSBP. antes de serem distribuidos as escolas.
sdo conferidos, sendo verificados alguns aspectos, tais como: a composi¢do quimica dos
alimentos. caracteristicas sensoriais (sabor, cor. odor, aparéncia e textura)., contamina¢io por
microorganismos, toxinas ou agentes estranhos (acaros, insetos, pélos de roedores, presenca de
metais), umidade, etc.

Em caso de ndo conformidades a substitui¢do do produto ¢ solicitada ao fornecedor. Com
estes cuidados, a PMSBP, através da Secretaria Municipal de Educaciio, visa garantir a sanidade
¢ a qualidade dos géneros por ela distribuidos, atendendo aos requisitos basicos para uma

alimentagdo segura e saudavel.

9" ETAPA: ARMAZENAMENTO NA ESCOLA

A Escola deve manter o seu deposito de acordo com o seguinte:

A. Localizar-se proximo a cozinha e longe dos sanitarios;

B. Ser arejado, seco, claro. protegido do sol e da luz direta sobre os alimentos. As janelas.
preferencialmente, devem ser teladas;

C. Manter as paredes limpas e preferencialmente em cor clara;

D. Guardar os alimentos em prateleira, deixando um espago de 20 cm abaixo e entre as
prateleiras para evitar umidade, contaminagdo dos alimentos. bem como facilitar a
limpeza:

E. Agrupar todos os alimentos iguais num mesmo local da prateleira;

F. Colocar na frente os alimentos com o menor prazo de validade, para que sejam usados em
primeiro lugar:

G. Separar produtos formulados doces e salgados em prateleiras distantes, para que estes
alimentos ndo alterem o sabor ¢ odor entre si e dos demais:

H. Nunca armazenar no mesmo local produtos de limpeza e inseticidas. para que 0s
alimentos ndo se contaminem, nem adquiram o cheiro e gosto caracteristico destes.
tornando-se improprios para o consumo:

I Antes de armazenar os géneros de nova remessa no deposito, deve-se promover uma
limpeza geral. dedetizagdo ¢ os reparos necessarios. No caso dos alimentos que ja se

encontram no deposito, tomar muito cuidado no uso de inseticidas. Estes podem

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 ¢ CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e %{g_sﬂ
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contaminar o alimento mesmo com as embalagens fechadas. Jamais pulverize o inseticida
diretamente sobre o alimento. Em caso de ratos, dar preferéncia ao uso de ratoeiras:
J. Nunca deixar géneros diretamente no chido. Além do problema de umidade, ha maior

probabilidade de contaminagdo do produto.

10° ETAPA: ELABORACAO DE CARDAPIOS

Para efetuar a preparagdo dos cardapios deve-se observar o seguinte:
A. A sugestdo de cardapio encaminhado pela nutricionista responsavel:
B. Os géneros disponiveis;
C. A variedade dos cardapios;
D. Variedade dos alimentos utilizados:
E. Os prazos de validade dos géneros, utilizando primeiramente aqueles com menor
validade:

A média de alunos que consomem efetivamente a merenda. e

-

G. O per capita do produto (consta da Guia de Remessa da Escola).

11" ETAPA: REMANEJAMENTO

Sempre que houver necessidade. seja por excesso ou falta de géneros, a direcdo da escola
deve providenciar o remanejamento de géneros, junto a nutricionista responsavel.

O Conselho de Alimentagdo Escolar, bem como a nutricionista responsavel do Programa
atraves de supervisoes periodicas as escolas, deve estar atenta ao consumo e validade dos
geéneros. Por outro lado, as escolas devem programar-se sistematicamente quanto ao periodo de
utilizagdo dos mesmos. Sempre que ndo houver tempo habil para o consumo de determinado
género no prazo de validade previsto, a direcdo da escola deve comunicar imediatamente a
coordenagdo para providenciar o remanejamento imediato, para que ndo haja desperdicio de
alimentos.

Deve-se lembrar, ainda, que o remanejamento sé podera ser efetuado com produtos

dentro da validade e aptos para o consumo.

12* ETAPA: ACOMPANHAMENTO DO PROGRAMA NA ESCOLA

Como mecanismo de controle, acompanhamento e avaliagio do Programa Alimentacao
Escolar, o Conselho de Alimentagdo Escolar, juntamente com a nutricionista responsavel do

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 » CEP: 68798-000 e Santa Barbard do Para e Para e Brasil.
CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-11 -
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Programa devem efetuar orientagdes e assessoramento permanente as escolas (diretores e
merendeiras), através de visitas de supervisdo ou solicitagdes feitas pelas escolas.

A escola por sua vez, deve registrar o seu dia a dia em forma de relatorio, que devera
servir como instrumento de controle e avaliagdo da execugdo do Programa nas escolas, bem

como da utilizagdo adequada dos alimentos e necessidade de ajustes no numero de alunos

inscritos no programa.

13* ETAPA: OPERACIONALIZACAO DO PROGRAMA NA ESCOLA

I. A cozinha/cantina escolar e o deposito da merenda, sdo restritos as merendeiras e

auxiliares. Desta forma, esta proibida a circulagio de alunos e demais funcionarios neste

local:

o

As merendeiras e auxiliares deverdo usar diariamente uniforme completo (avental,
preferencialmente em cor clara. protetor de cabelos (rede. touca. lengo. etc) e sapatos
fechados;

A atribui¢do da merendeira sera preparar e servir a alimentagio dos alunos com zelo e os

(8]

cuidados de higiene necessarios:

4. Os professores e funciondrios da escola, poderdo alimentar-se apenas se houver sobra de
alimentos, lembrando que os alimentos sdo destinados prioritariamente aos alunos. nio
devendo existir cardapios diferenciados para os professores:;

Organize seu deposito de tal forma a ter um perfeito controle da validade dos géneros.

n

Priorize o preparo dos géneros com menor data de validade:

6. O deposito dos géneros alimenticios deve ser exclusivo. ou seja. ndo podem ser
guardados no mesmo local materiais de limpeza, expediente, esportivos ou outros:

7. Os alimentos devem ser protegidos do sol e da luz direta. E recomendado que as Janelas
do depdsito e cozinha (e refeitorio, se for o caso). sejam teladas:

8. Agrupar os alimentos iguais num mesmo local da prateleira;

9. Antes de armazenar os géneros de nova remessa no depdsito, promover uma limpeza
geral. dedetizagdo e os reparos necessarios:

10. Nunca deixar géneros diretamente no chdo. Além do problema de umidade. ha maior
probabilidade de contaminagio dos produtos;

I'1. Abrir apenas as embalagens para o consumo do dia. guardando-as fechadas quando nao

utilizadas totalmente:

CNPJ: 83.334.698/0001-09 e Fone: (91) 3776-1153
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12. Controlar as condigdes higiénico-sanitarias do deposito, verificando periodicamente as

condigdes dos produtos;

13. Utilizar os géneros alimenticios dentro do prazo de validade determinado pelo fabricante.

Para tanto. deve ser observada. rigorosamente, a data de vencimento de cada produto.

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17  CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e Byasil.
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ANEXO II - TERMO DE COMPROMISSO

MINISTERIO DA EDUCACAO )
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO

TERMO DE COMPROMISSO

Eu, ) 8.9.9.6.9.9.0.0.9.4.9.5.0.6.6.0.0 brasileiro. solteiro. portador do CPE

n° , carteira de identidade n° .expedida

pelo/a UF , residente ¢ domiciliado a

Av./Rua

n° , Bairro \ na cidade de
; UF , Prefeito do Municipio de Santa Barbara do

Pard, PARA, no uso das atribuigdes legais que me foram conferidas e sob as penalidades da lei.
assumo perante 0 Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo/FNDE, o compromisso de:

I — determinar que a Secretaria ou Departamento de Saude, ou 6rgdo similar deste municipio.
exer¢a a inspe¢do sanitaria dos alimentos utilizados no Programa Nacional de Alimentacido
Escolar neste municipio, conforme previsto no caput do art. 11 da Resolug¢do 38/2004 do
FNDE/CD.

[l — autorizar que a Secretaria ou Departamento de Saude, ou 6rgdo similar deste municipio,
estabelega parceria com a Secretaria de Saude do Estado, ou 6rgdo similar, para auxiliar no
cumprimento dessa atribui¢do.

Local e Dta

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Entidade Executora

Rodovia Augusto Meira Filho, Km 17 @ CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e Brasil.
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ANEXO III- TERMO DE COMPROMISSO

MINISTERIO DA EDUCACAO )
FUNDO NACIONAL DE DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAO

TERMO DE COMPROMISSO

Eu.
nacionalidade . estado

civil ,
portador do CPF n° . carteira de identidade n°
expedida pelo/a UF . residente e
domiciliado a
Av./Rua
n° ] Bairro ; na cidade de

UE : Secretario Municipal
Educdq:ao

no uso das atribuigdes legais que me foram contcrldas ¢ sob as penalidades da lei, assumo
perante o Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo/FNDE. o compromisso de
determinar que a Secretaria de Educacfio estabeleca parceria com a Secretaria de Saude do
Municipio para realizar a inspe¢do sanitaria dos alimentos utilizados no Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar nas escolas de sua rede, conforme previsto no caput do Art. 11 da
Resolucdo 38/2004 do FNDE/CD.

Local e Dta

Nome, assinatura e carimbo do dirigente da Secretaria de Educagio

Rodovia Augusto Meira Filho. Km 17 ¢ CEP: 68798-000 e Santa Barbara do Para e Para e Brasil.
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